Projekte, Innovative Losungen, Schulungen
staatlich anerkannte Weiterbildungseinrichtung
zertifizierter AZAV-Trager nach

§ 184 SGB Il — Arbeitsforderung

Zertifikats-Nr. Der CERT-IT: 2010-1012

XA BilSE-Institut

Bildung und Forschung

SACHKUNDELEHRGANG SCHLACHTEN VON SCHWEIN
UND RIND mit Prifung nach Art 7. EUVO 1099/2009

Das BilSE-Institut kooperiert bei diesem Vorhaben mit dem bsi Schwarzenbek, der
DANISH CROWN Teterower Fleisch GmbH und dem Veterindr- und Lebensmittel-
Uberwachungsamt des Landkreises Rostock. Es werden die bendtigten Kenntnisse fur
das Ausflhren sachkundepflichtiger Tatigkeiten im Rahmen der Rotfleischschlachtung
(Schwein/ Rind) vermittelt und eine rechtlich anerkannte Prifung abgenommen.

Bildungsinhalte

Tag 1(21.08.2019):
= Grundkenntnisse der Anatomie (Korperbau) und Korperfunktionen
=  Grundkenntnisse des Verhaltens der Tiere, Tierschutzrechtliche Vorschriften
= Handhabung und Pflege von Tieren vor ihrer Ruhigstellung
=  Grundkenntnisse der Wirkungsweise der Betaubungsverfahren
= Geratekunde und Wartung, korrektes Ruhigstellen, Betduben und Schlachten
= Kriterien einer ordnungsgemalien Betaubung und Schlachtung
= Hinweise fir die Umsetzung in der Praxis
= Theoretische Prifung (schriftlich und mundlich)

Tag 2 (22.08.2019):
= Praktische Prifung

Flr den praktischen Teil und die Prifung ist Schutzkleidung mitzubringen: Stiefel, Kittel,
Schiirze, Kopfbedeckung (moglichst in gedeckten Farben — kein weild) sowie ein glltiger
Hygienepass und Personalausweis. Teilnehmer aus dem Landkreis Rostock bringen bitte
ein Passbild flr eine schnellstmogliche Ausstellung der Sachkunde mit.

Anmeldung

Bei Interesse an der Teilnahme senden Sie bitte die ausgefillten Anmeldeformulare an:
BilSE-Institut GmbH, Kerstingstralle 2, 18273 GUstrow

per Fax: 03843/ 7736199

oder per E-Mail an: sandra.franz@bilse.de

Anmeldefrist: 24. Juli 2019

Bildung macht
den Unterschied!

Nehmen Sie Kontakt
Zu uns auf!

BilSE-Institut fur Bildung und
Forschung GmbH

KerstingstraRe 2
18273 Gustrow

Ansprechpartnerin:

Frau Sandra Franz

Telefon: 03843/7736232

Fax: 03843/ 7736199
www.bilse.de/agrarwirtschaft

Zielgruppe:

Alle Personen (Voraussetzung sind
gute Deutschkenntnisse), die
Interesse an der Erlangung der
Sachkunde fur Rotfleischschlachtung
haben.

Termin:
21.08.2019 —22.08.2019

Orte:

DANISH CROWN

Teterower Fleisch GmbH,
Koppelbergstralle 2, 17166 Teterow

BilSE-Institut
flr Bildung und Forschung GmbH,
Heidenholzstr. 7, 17166 Teterow

Kosten fiir das Seminar:
435,00 €/Person

zzgl. Kosten flr die Ausstellung
des Sachkundenachweises beim
Veterinaramt

Verflgbare Platze:
15 Platze
(Mindestteilnehmerzahl: 10)

Abschluss:

Schulungs- und
Prifungsbescheinigung des bsi,
welche zur Erlangung des
Sachkundenachweises beim
zustandigen Veterindramt berechtigt.


mailto:sandra.franz@bilse.de
http://www.bilse.de/

